VAKUUMIEREN

v’ Natdrliches Aufbewahren ohne
Konservierungsstoffe

v' Bis zu 8x ldnger frisch genieBen

v Geslinder essen - Vitamine und
Mineralien bleiben erhalten
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8 Sterne Premium Qualitit
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Produktdaten

# Starke Folie mit 150 ym - trotat sogar Knochen
* 100% aromatficht dank sicherer Schweifnaht

L % ATt. Nr. 1233
. ‘Iqu‘rwelleng!elgne!a . ‘)‘x"
o ’ HAN J
] ticker 40x 16x23cm,
! ) VO GroBe 40x 20x30cm,
20x 30x40cm
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E——— 40x Profi-Folienbeutel 16x23cm
und reiBfest 40x Profi-Folienbeutel 20x30cm

20x Profi-Folienbeutel 30x40cm

Geeignet fir alle CASO Vakuumierer und fur
die Marken FreshVAC, WMF, Rommelsbacher,
LAICA, Gastroback, Foodsaver, Solis, Steba,
Lava, Ohmex, Flaem Nuova uvm.

FUR IHREN VAKUUMIERER

Profi-Folienbeutelset 5

Materialstarke 150 pm: Besonders stark und rei3fest — auch
bei spitzen Gegenstdnden, wie z.B. Knochen oder Graten
Stabile Rippenstruktur fiir 100% Dichtigkeit

Schutz vor Gefrierbrand

Langere Haltbarkeit der Lebensmittel: Bis zu 8x langer frisch
Mikrowellengeeignet (bis 70 °C oder 8 min bei 950 Watt*)
Spiilmaschinenfest und wiederverwendbar
SousVide-geeignet: Kochfest bis 100 °C fur max. 8 Std.

*Beutel bitte anstechen
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